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ArtNr    Menge Artikelbezeichnung IK Lieferant                            Gewicht ca.              Preis je kg/Pack. 

Wurst 

regional Kirschwassersalami klein DG Fleischerei Mörl 32,99 €/kg 

regional Walnussalami DG Fleischerei Mörl 32,99 €/kg 

regional Lachsschinken DG Fleischerei Mörl 43,59 €/kg 

Veganes 

6 13 64 Festtagsseitan mit Nuss Frucht Füllung C% L´herbivore 1 x 1,2kg  22,90 €/Packung 

4 91 80 Vesttagsbraten C% Wheaty 1 x 750g  15,49 €/Packung  

4 91 90 Veganbratstück Rosmarin-Roulade C% Wheaty 1 x 175g  3,99 €/Packung  

Feinkost 

7 38 73 Frischer Kloßteig DK Ökost Bayern 1 x 750g  4,99 €/Packung 

6 23 92 Hefeklöße ungefüllt C% Rolle Mühle Sachsen 1 x 300g  2,99 €/Packung  

6 23 90 Knödel geschnitten C% Rolle Mühle Sachsen 1 x 250g  2,89 €/Packung  

Fisch 

4 98 60 Lachsfilet natur mit Haut DN Geiger 0,3 kg ....  45,90 €/kg  

4 98 75 Dorade ganz - frisch, küchenfertig DN Geiger 0,45 kg ....  32,90 €/kg  

4 98 77 Wolfsbarsch ganz - frisch, küchenfertig DN Geiger 0,4 kg ....  32,90 €/kg  

4 98 79 Regenbogenforelle ganz - frisch DN Geiger 0,35 kg ....  24,90 €/kg  

38 89 Sockeye Wildlachs geräuchert S# Biomare 1 x 100g  7,69 €/Packung 

38 90 BioMare Lachs, geräuchert DN Biomare 1 x 100g  7,65 €/Packung  

38 99 Stremellachsfilet natur (mit Haut) DN Biomare 1 x 100g  6,49 €/Packung 

38 94 BioMare Gravad Dill Lachsfilet DN Biomare 1 x 100g  7,75 €/Packung 

38 91 BioMare Forellen-Filet DN Biomare 1 x 125g  6,79 €/Packung  

38 77 Lachs geräuchert, geschnitten auf Goldboard DN Biomare 1 x 500g  33,50 €/Packung 

38 81 VON Forellenfilet geräuchert DN Wilke 1 x 125g  6,75 €/Packung 

Meeresfrüchte 

38 95 BioMare Garnelen Kräuter/Knoblauch DN Biomare 1 x 90g  4,95 €/Packung 

38 76 Garnelen natur - mit Meersalz verfeinert DN Biomare 1 x 90g  4,89 €/Packung 

 

Bitte beachten: 
Ihre Vorbestellung für das Weihnachtsfest geben Sie uns bitte bis spätestens Mittwoch, 2. Dezember 2020 
 
Name 

 
Telefon für Rückfragen 

 
Mein gewünschter Abholtermin: 

 
 

Nicht vergessen! 
 
Meine Bestellung kann ich  
 
am ___________ abholen. 
 
Ich habe bestellt: 
 
 

ArtNr    Menge Artikelbezeichnung IK Lieferant                                  Gewicht ca.              Preis je kg 

Ente  

7 39 16 Ente DD Kuhhorster Brandenburg 2,8 kg ....  28,90 €/kg  

4 80 53 Ente DB Schäfer Hessen 2,8 kg ....  23,50 €/kg  

4 80 17 Entenkeule 2 Stück* DB Schäfer Hessen 0,6 kg ....  33,50 €/kg  

4 80 13 Entenbrustfilet mit Haut 1 Stück* DB Schäfer Hessen 0,3 kg ....  61,50 €/kg  

Gans  

7 39 70 Gans DB Bonsack Thüringen 4,25 kg ....  26,90 €/kg  

7 39 96 Gänsekeule mit Haut + Knochen 1 Stück* DB Bonsack Thüringen 0,45 kg ....  52,90 €/kg  

7 39 98 Gänsebrust mit Haut + Knochen 1 Stück* DB Bonsack Thüringen 0,45 kg ....  52,90 €/kg  

Pute  

4 89 47 Waldlandpute klein DK Fahrenzhausen 4 kg ....  21,50 €/kg  

4 89 48 Waldlandpute mittel DK Fahrenzhausen 5 kg ....  21,50 €/kg  

4 89 49 Waldlandpute groß DK Fahrenzhausen 6 kg ....  21,50 €/kg  

4 87 54 Weihnachtspute klein DK Fahrenzhausen 4 kg ....  16,90 €/kg  

4 87 44 Weihnachtspute mittel DK Fahrenzhausen 5 kg ....  16,90 €/kg  

4 87 45 Weihnachtspute groß DK Fahrenzhausen 6 kg ....  16,90 €/kg  

4 87 43 Weihnachtspute sehr groß DK Fahrenzhausen 6,5 kg ....  16,90 €/kg  

Hähnchen & Perlhuhn  

4 88 00 Hähnchen Bioland DB Roth Hessen 1,8 kg ....  16,50 €/kg  

4 88 01 Hähnchenbrust mit Haut + Knochen* DB Roth Hessen 0,55 kg ....  37,50 €/kg 

4 88 02 Hähnchenbrustfilet 2 Stück* DB Roth Hessen 0,4 kg ....  44,50 €/kg  

1 65 21 Perlhuhn Frankreich EG Le Picoreur 1,5 kg ....  22,50 €/kg  

Lamm  

7 34 19 Lammbraten Schulter/Keule DB Peschke Thüringen 0,7 kg ....  41,90 €/kg  

7 34 26 Lammgulasch DB Peschke Thüringen 0,5 kg ....  24,90 €/kg  

7 34 25 Lammhaxe, 2 Stück DB Peschke Thüringen 0,6 kg ....  17,90 €/kg  

7 34 27 Lammkarree DB Peschke Thüringen 0,65 kg ....  49,90 €/kg  

7 34 17 Lammkeule mit Knochen DB Peschke Thüringen 2 kg ....  39,90 €/kg  

7 34 18 Lammkeule ohne Knochen DB Peschke Thüringen 1,6 kg ....  41,90 €/kg  

7 34 21 Lammkoteletts 3x halbe DB Peschke Thüringen 0,25 kg ....  42,90 €/kg  

7 34 51 Lammrouladen aus der Keule, 2 Stück DB Peschke Thüringen 0,25 kg ....  44,90 €/kg  

7 34 23 Lammrückensteak ohne Knochen DB Peschke Thüringen 0,35 kg ....  54,90 €/kg  

7 34 50 Lammschulter mit Knochen DB Peschke Thüringen 1,5 kg ....  32,90 €/kg  

7 34 22 Lammsteaks aus der Keule DB Peschke Thüringen 0,2 kg ....  42,90 €/kg  

Rindfleisch 

regional Rinder-Rouladen DG Wobst Mittelherwigsdorf  17,40 €/kg  

regional Falsche Lende DG Wobst Mittelherwigsdorf  17,00 €/kg  

regional Rinder-Lende DG Wobst Mittelherwigsdorf  39,90 €/kg  

regional Rostbeef DG Wobst Mittelherwigsdorf  24,90 €/kg  

regional Schmorfleisch und Tafelspitz DG Wobst Mittelherwigsdorf  15,40 €/kg  

6 23 60 Rindergulasch geschnitten DK Barthel Sachsen 0,52 kg ....  29,90 €/kg  

6 23 63 Kalbsschnitzel, 3 Stück DK Barthel Sachsen 0,55 kg ....  45,90 €/kg  

Wasserbüffel  

1 65 17 Wasserbüffel-Braten DB Schäfers 1 kg ....  42,50 €/kg  

1 65 11 Wasserbüffel-Gulasch, mager DB Schäfers 0,5 kg ....  34,50 €/kg  

Schweine- und Fondue-Fleisch 

1 66 27 Schweine-Rollbraten Pflaumenmarinade DK Chiemgauer 1 kg .... 19,90 €/kg 

29 69 Schweineschnitzel 2 Stück DB Buchheister 0,3 kg .... 30,35 €/kg  

1 66 62 Fondue-Fleich Rind/Schwein/Pute DK Chiemgauer 0,9 kg ....  35,90 €/kg  

1 66 24 Fondue-Fleisch Pute + Hähnchen DK Chiemgauer 0,9 kg ....  42,90 €/kg  

Hinweise: 
Das Angebot ist nur ein Ausschnitt lieferbarer  
Artikel. Fragen Sie uns, wenn Sie spezielle Wün-
sche haben.  
 
Die mit „...“ gekennzeichneten Gewichte sind 
Circa-Werte.  |  
 
 
*Keulen und Brust - kein  Dilemma!  
Jedes Tier hat zwei Keulen und zwei Brustfilets bzw. ein Stück 
Brust, wenn der Knochen dabei ist. Achten Sie bitte bei Ihrer Aus-
wahl auf ein ausgewogenens Verhältnis zwischen den einzelnen 
Teilen. Nur so kann gewährleistet werden, dass alle Bestellungen im 
Sinne einer nachhaltigen Tierwirtschaft möglich sind. 
 
 
Bitte beachten Sie zur richtigen Lagerung von  
frischem Geflügel:  
 
Grundsätzlich sollte Frischgeflügel so kühl wie möglich gelagert 
werden (0 °C wäre optimal). Alle Temperaturen über 4°C verkürzen 
die Haltbarkeit. Bei längerer Lagerung sollte das Geflügel aus der 
Folie genommen und luftig gelagert werden, so dass die Oberfläche 
abtrocknen kann. Sollten Sie beim Auspacken einen unangenehmen 
Geruch bemerken, wird dieser durch Abwaschen unter kaltem Was-
ser verschwinden. 
 


